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Napjainkban a természetesebb ¢letmodra to-
rekvok egyre nagyobb ¢rdeklddést mutatnak
a helyi termékek irant. Megvasarlasukkal nem-
csak egészsegi dllapotunkat tartjuk fenn, ha-
nem a helyi gazdasagot is tamogatjuk.
Térségliink hagyomanyai alapjan, Kreativ

otletekkel létrejovd Kézmuives ¢és mezo-

gazdasagi helyi értékek bovitik a videki

turizmus Kinalatat. Az idelatogatok a Kéz-

muves ¢s mezdgazdasagi termékek meg-
vasarlasaval, emlékként hazavisznek a vidék
hangulatabdl egy szeletet.

Jelen kiadvany megjelentetése Letenye ¢s Kornyeéke
helyi kézmuiives ¢s mezdgazdasagi termeékeinek, produktu-
mainak népszerusitése celjabdl jott Iétre. A termcékek marke-
tingjének Kiemelésével, valamint piacra jutasuk elosegitése-
vel hozzajarulunk a helyi foglalkoztatas ¢s jovedelemszerzési
lehetdségek bovitéséhez, ezaltal varosunk és térségink fejlo-
déséhez, amely kKO6zds érdekank.

Arra biztatjuk Ont, hogy keresse Letenye természeti szEép-
s¢égeit, latogasson el hozzank, érezze jol magat varosunkban,
amely csendes, viragokkal szinesitett, hatar-menti Kisvaros a
Mura folyoval. Az erddvel boritott lankas zalai dombok, szol6-
hegyek meghittségével az urbanizalt, rohand vilagunkban
feladulést nydjt a Kerékparozok, bakancsos tarazok, horga-
szoK, vadaszok ¢és Kirandulok szamara.

Feltett szandékunk, hogy elérhetéve, izlelhetdve tegyuk
a letenyei termeldi piacon megvasarolhatd helyi értékeket,
megteremtsuik a kozvetlen Kapcsolatot a helyi termékek eldal-
litoi ¢és fogyasztoi kOzott, segitséget nydjtva ebben az étter-
mek, szallashelyek, az ideérkezd turistak, a helyi lakossag és
Letenye Varos szamara.

Szivbol remélem ¢és kivanom, hogy Kiadvanyunk a minden-
napi vasarlas mellett a helyi termékek Kivalasztasahoz, varo-
sunk megismeréséhez ¢s nagyobb szolgaltatoi beszerzések-
hez is tajckoztatasul szolgaljon.

Yarkas Szildwud

polgarmester



Sede Leszlo

népi iparmaveész, fafarago

Bedi Laszlo butorain mind ott van a mivész sajat kezi mun-
Kdja. A bejarati ajtajatol elkezdve, a konyhabutorokon at, a
haszndlati targyakig mindent Kifaragott. Lakasaban tObb szaz
Kis szobor all a polcokon, szekrényekben. A fafaragd mester-
ségbe eldszor 1965-ben Kostolt bele, mint amatér miveész.
KésObb azonban igazi szenvedélyéveé valt, egymas utan Ké-
szitette a szebbnél szebb szobrokat, képeket, Karcolatokat.
Nemcsak faval dolgozik, de csonttal is, igy tObb tehénszarvba
is belekarcolta bonyolult mintdit. TObbszor is részt vett fafara-
g6 taborokban, igy példaul Marija Bistrican is, ahol a tarsasag-
gal Kozdsen elkészitették az ,UtolsO Vacsora” cimu festmény
fabol faragott szoborcsoportjat is. Az altala elkészitett targya-
Kat zsUrizteti is, és az évek soran 14 muivére Kapott A-t, a leg-
magasabb Kategoridju mindsitést. Az évek soran tobb
Kidllitasa volt, szerte az orszaghan, a Kornyezo te-
leptiléseken, de a hajdani Szovjetunioban, Né-
metorszaghban, Ausztridban és Horvatorszag-
ban is. A mindennapi ¢élet egy-egy mozzanata
ihleti meg, foként népies témak tikrozddnek
munkain, mint példaul a folyoban mosas,

pasztorkodas és Kopuilés.

8868 Letenye, Dedk Ferenc utca 23.
Telefon: +36-93/343-269
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LBoa Endze

népi iparmaveész, fafarago

Letenye szivében egy Kis utcaban taldalhatd Boa Endre fafara-
g6 muhelye. Hazuk bejaratandl nem mindennapi viragladak
fogadjak az ide érkezoket, ugyanis mind arrdl arulkodnak,
hogy egy mesterember keze alatt késziltek. O pedig nem
mas, mint Boa Endre. Mar fiatalon megmutatkozott a fa iranti
szeretete, hiszen tobb felmendje is enhez Kapcsolodd mun-
Kat végzett. Az 1980-as évek kezdetétol pedig ¢ is belevetette
magat a fafaragas muivészetébe, amit mar kdzel hiisz éve hi-
vatasszerden végez. Szebbnél szebb munkdinak hire eljutott
a hataron tulra is, igy ne csodalkozzon az, aki egy Boa Endre
altal készitett szoborral taldlia magat szemben Ausztridban,
Németorszagban, vagy esetleg Franciaorszagban. Nemcsak
kulfoldon, de hazankban is egyre tobbszor keresik fel a mu-
vészt, hogy faragja Ki Szent Istvan, Szent Laszlo vagy Szent
Kristof képét. Ma az orszagban Kortlbelll 200 Kdztéri szobra
lelhetd fel, sét, tobb kornyezd telepulés jatszote-

re is az 6 munkdajanak eredménye. Legszive-

sebben didfaval dolgozik és kedvelt témaja

az emberabrazolas, foként Szent Orban

alakja, akit mar tobb mint 30-szor faragott

Ki, hol kérésre, hol csak a maga kedvére.

8868 Letenye, Sziv utca 5.
Telefon: +36-20/931-1647
E-mail: boaendre@freemail.hu

www .boafaragas.hu




Sobor Lsoll

disznOovénytermesztd

Hobor Zsolt mar gyerekkoraban is Kilonds figyelmet szentelt
az egzotikus novényeknek. Kaktuszokat gyujtott, és gydjt ma
is, Kortlbeldl 700-800 példanyt mondhat magaénak. Vannak
KOztUk Kicsik és nagyok, ritkdk és gyakoriak, fiatalok és Ore-
gek. A legiddsebb kaktusza 51 éves és olyan is van a gyuj-
teményben, amibdl csak félszaz darab ¢l a vilagon. Szurods
novényeit mar tobb Kidllitason is szerepeltette, tObbek Kozt
Erden, Sz¢kesfehérvaron és Pécsett is. Azért is szereti ezeket
a rendezvényeket, mert a tobbi gyujtdvel ilyenkor tud cse-
reberélni, gazdagitani a gydjteményét. Az évek soran bovilt
a repertoar, szalas viragot is lehet Hobor Zsoltnal vasarolni,
valamint sokK ritka és érdekes disznovényt, példaul orchide-
at, hibiszkuszt, sziklakerti novényeket és citrusféléket. 1993
ota dolgozik disznovénytermesztoként, majd harom
éve, 2011-t6l, a keszthelyi Helikon Kastélymuze-
um Palmahazat vezeti. 2014-ben a Kastélyban
megrendezeésre Kerultek a Flora Napok, ahol az
0sszegyUjtott toObb szaz ndvényritkasagot cso-
dalhattak meg a latogatok. Hobor Zsolt remeéli,
hogy a kovetkez6d években is lesz érdeklodd
az eseményre, amelynek programjat szeretné

minél valtozatosabba tenni.

8868 Letenye, Farkas J. u. 62.
Telefon: +36-30,/534-8084
E-mail: hozso27@t-online.hu

CMHajer Yozsef

Kkosarfono

Majer JOzsef Letenye hataraban ¢l békés nyugalomban fele-
ségével. Nyugdijazasa elott onkéntes tlizoltod volt, tobb dijat is
elnyerve ezzel, s talan a legnagyobb érdem, hogy rola nevez-
ték el a letenyei tizoltd autodt. Mar gyerekkoratol fogva gyartja
a fhzfavesszobol készult kosarakat, még az idosebb nemze-
dektdl leste el a technikdjat. Azota eltelt par évtized és maig
sem hagyta abba a Kkosarfonast, hatso Kertjicben Kisebb-na-
gyobb méretben felbukkannak az daltala elkészitett kosarak.
Nem ez az egyetlen szabadidos tevékenysége JOzsi bacsi-
nak, hiszen ha ideje engedi, fabol készult evHeszkdzoket is
gyart. Az otlet onnan jott, hogy felesége f6zés kozben batorta-
lanul Kavargatta a készulédo ételt, mivel kanala tdl révid volt,
és nem akarta magat leforrazni. igy gondolt egyet, és készitett
egy hosszabb végu eszkdzt a feleségének. Azota

tobb félét és fajtat alkotott, gulyasokhoz vald

hatalmasat, palacsintaforgatashoz valo lapo-

sat, levesekhez ill6 merdkanalat. Ha teheti, #

mindig lefoglalja magat ezzel, és kétségte-

len, hogy a Mdjer lakasban sosem lesz hi-

any fakanalakbol és fonott Kosarakbol.

8868 Letenye, Baross utca 63.
Telefon: +36-93,/344-067
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er Yozscfnc
kézimunkazo, himzd

Letenye hataraban ¢l Mijer Jozsefné, aki tobb évtizede fog-
lalkozik himzéssel. Még Kislany Kordban szerette meg ezt a
muveészeti agat, majd férjhezmenetele utan, 1967-t6l, rend-
szeresen készitette a remekmuveket. Haromgyermekes édes-
anyaként is mindig volt ideje egy-egy teritd meghimzésére,
majd Késobb, a Kertészkedés és nagymamai teendoi mellett
is szakitott ra idot, hogy hodoljon szenvedélyének. 2014-ben
elkezdett Gjra horgolni, és par honap alatt tobb tucat horgolt
kosarkat halmozott fel. Szamara nincs olyan minta, ami ne
lenne ugyanolyan kedves neki, mint a masik, mindegyiket
ugyanolyan szivesen himzi ra a parnahuzatokra, teritokre,
fuggdnyokre. Nagyon valtozatosak a himzésmintdi, talan a
legtobb anyagon a Kalocsai és a letenyei sajatossagok tik-
rozédnek, de van még furtai, buzsaki, baranyai,
molnari és maty6 mintas is. TObb mintajat is
Keszei tanarnd rajzolta, aki egy nagyon tisz-
teletreméltd letenyei népi iparmiveész volt.
Szamara a himzés Kikapcsolodas, amely
megnyugtatjia egy farasztd nap utan és lefog-
lalja magat vele egy hideg téli estén.

8868 Letenye, Baross utca 63.
Telefon: +36-93,/344-067

Salaki Q@w&

Szappankeészitd

Pataki Agnes haromgyermekes ¢desanya, aki szabadide-
jében a sajat boszorkanykonyhajaban Késziti a kecsketejes
szappanokat. Ez egy igen bonyolult ¢s hosszu folyamat, bar
nem igényel sok tejet, egy honapon Keresztil kell dllnia a
szappannak, mig megfeleld allapotu lesz. Agnes formakba
ontogeti, igy a szappanok virag alakura dermednek. Az ér-
deklodd tobbféle szappan kdzil valaszthat, van itt mindenfé-
le, natir, mézes-kamillas, levendulas, Koromviragos, teafas,
fahéjas, holt-tengeri iszapos ¢és diofalevél-csalanos is. A Ku-
lonféle gyogynodvények Pataki Agnes sajat kertiébol érkez-
nek, csak természetes anyagokat hasznal az elddllitashoz. A
Kivant hatas nem marad el, mar tobben is beszamoltak arrol,
hogy mennyivel egészségesebb Agnes termékét haszndlni,
hiszen tobb bdérproblémara megoldas lehet. A szappanokat
minden Korosztalynak ajanlja, Kicsiknek és nagyoknak, fiata-
loknak és iddseknek egyarant. Azonban a szappankeészités is
idénymunka, mivel a kecskék tejelésétol figg, mekkora meny-
nyiséget tud eldallitani. A kecskék egy letenyei Kis tanyan él-
nek, jo néhany masik allattal egyetemben, és ha a jovoben
alkalom adodik, dllatsimogatova alakitjia at a helyet.

8868 Letenye, Rakoczi ut 177.
Telefon: +36-30/497-2266
E-mail: patakia@freemail.hu
Kerekecsketanya@gmail.com



Rada Diszfaiskola

Rada Gyula - diszndvénytermeszto

Nagykanizsatol 22 km-re, a horvat hatar kozeleben huzodo
Kisvaros, Letenye egyik Kis utcajaban ¢l Rada Gyula, aki disz-
novenytermesztéssel foglalkozik. A Kertészmeérnok mar tobb
eve vegzi a disznoveények, formanovenyek és orokzoldek ter-
mesztését és ertekesiteset, valamint Kertek és parkok terve-
zEsét, epitését. A legfobb referenciai csaladi hazak, nyaralok
¢s nagyvallalati beruhazasok mogott talalhatoak, de jelentds
szamban vannak az Onkormanyzati megrendelésre megeé-
pitett parkfeltiletek, temetok €s intézmeények Kertjei is. Rada
Gyula szamos dél-zalai templom parkjat tervezte és épitette.
A Kertépités tevékenysegeben elengedhetetlennek tartja a jo
mindségll parki ndovényanyag szaporitasat és termesztéscét,
Kulonosen a tobbszor iskolazott Oorokzoldeket és a lombo-
sokat. A faiskolgjaban formandveények is talalhatok, mellyel
meég vonzobba varazsolja a parkokat. Rada Gyula
novénybemutatassal €s arusitassal varja a ven-
dégeket minden nap a becsehelyi és letenyei te-
lephelyUkon egyarant. Elézetes érdeklodésre és
idopont egyeztetésre telefonon van lehetoseg.

8868 Letenye, Karpati u. 51.
Telefon: +36-20,/961-2240
E-mail: radagyula@gylcomp.hu
www .rada.hu . g=;

Sagodri Enare

allattarto, hdasfeldolgozo (mangalica)

Letenye szelén, a 7-es fout mellett talalhatd Sagvari Endre
egyik vallalkozasa, a Fapuma Motel és Sorozd. Endre a csala-
di vallalkozasuk mellett mangalica sertés-tenyésztéssel foglal-
Kozik. A letenyei tenyésztd allomanyat tobb mint 100 sertés
alkotja. Mangalica nevelésével a gazda Korulbelll 8 éve fog- \
lalkozik. A mangalica hiisa ugyan dragabb, mint a hagyoma-
nyos hazisertéseé, de sokkal egészségesebb. A mangalicahtis
konnyebben emészthetd, kevesebb Koleszterint tartalmaz, és
joval tobb benne a létfontossagu telitetlen zsirsav. Ezek a tu-
lajdonsagok azonban csak akkor érvényesulnek, ha az allatot
szabadtartasban nevelik, épp ugy, mint ahogy Endre teszi. A
hizokat a letenyei vagohidon vagatja, a feldolgozast azonban
sajat Kisizemeében végzi. A mangalicahisbol hagyomanyos
modon, hazi recept szerint késziti el a termékeit. Zsir, vagott
zsir, hurka, Kolbasz, szalami, fustolt szalonna €és
sonka talalhato kinalataban. Endre a vendégla-
toegysegen Kivul fesztivalokon ¢€s rendezve-
nyeken értékesiti a mangalicahtisbol készult
ételeket, rendszeresen arusit Nagykanizsan és
Lentiben a piacon, de termékei személyesen ‘ ;
is megvasarolhatok nala Letenyén.

-~

8868 Letenye, Béc u. 21.
Telefon: +36-30/979-7335
E-mail: info@motelfapuma.hu
www.motelfapuma.hu




Stefiin VUncene
Kézimunkazo

A ma mar nyugdijas Stefan Vincéné 1968-tol matematika-fi-
zika-kémia szakos tanarként dolgozott Letenyén. Amde nem
csak a redltantargyak érdekelték. A helyi Koralmények miatt
specializalodott a szoveés és himzés oktatasara is. 1992 Ota
18 éven Keresztll szervezett orszagos népmuveészeti tabo-
rokat. Kezdetben egyetemistaknak, ahol a jelentkezok tobb
kézmuves foglalkozast is Kiprobalhattak, ami menet kdzben
atalakult tObb generacios taborra, majd késébb minden gene-
racio szamara a nagy ¢érdeklédés miatt. Marika néni a precizi-
tasra torekszik, elvarja, hogy tanitvanyai kihozzak magukbol
a legjobbat, még ha ez azt is eredményezi, hogy bontani kell,
sokadszorra Kell neki allni egy mintanak, mire az tokéletes
lesz. Elmondasa szerint a szdveés kozelebb all hozza, talan
azért is, mert édesanyjatol tanulta az alapvetd fogasokat. Bar
évekig nem volt ra sziiksége, késObb mégis haszna-
ra valt a tanitas soran, amiért 6rokké halas lesz neki.
Szivesen Készit rongyszonyegeket, amik lakasat is
diszitik. Himzett garniturdit Kilonleges alkalmakra
tervezte, gyermekeinek Készitette. Ha lehetéség
adodik, szivesen tart szakkoroket barmely Korosz-
taly szamara.

8868 Letenye, Fenyd u. 22.
Telefon: +36-20/572-5917
Email: stefanm@freemail.hu

zOldségtermeld

Tamas Kalman, letenyei lakos, mar Kozépiskolas kora oOta
foglalkozik zoldség- és gyumolcstermesztéssel. Egy kozeli is-
merdse biztatta még a hetvenes években, hogy vagjon bele,
igy el is indult a vallalkozasa. Kezdetben még csak a sajat Kis
veteményesében, ahol foként gytumolcstermesztéssel pro-
balkozott, kKésdbb viszont inkdbb a zoldségek felé orientalo-
dott. Az évek soran bovult a foldterdlet, ma mar 3 hektaron
tertl el a haza mogotti zoldségese. Foéallasban Nagykanizsan
dolgozik muszerészként, igy a maradék idot forditja ndvénye-
ire. Foleg paprikat, Kaposztat, Karfiolt és burgonyat termeszt,
de természetesen a Kertie nem szUukolkodik gytimolcsdkben
sem. Probal minél szélesebb valasztékot nyUjtani a ve-
vOK szamara, igy nem okoz meglepetést, hogy pél-
daul paprikabol Kortlbeldl tiz fajtat nevel, tobbek
KOzt cseresznyepaprikat, almapaprikat, pepperonit
¢és csipds paprikat is. Lelkesen tervezi a jovobeli

fejlesztéseket, szivesen beruhazna egy (j hajtato-

hazra is, hogy késobb majd a szantofoldi terme-

Iésbe is belefoghasson, valamint a palantanevelés-

ben is Kiprobalna tudasat.

8868 Letenye, Pozsonyi u. 22.
Telefon: +36-30/514-4760
E-mail: czima.Kert@gmail.com



Susztac CHehcszel

méztermelés

A letenyei Pusztai csaladban a méhészethez vald Kotodés
aparol filra szallt, 1938 Ota mar a 3. generacio foglalkozik
meztermeléssel. A repce, akac, hars és napraforgd meézet
jelenleg 300 méhcsalad gyujti gazdasagukban, melyek sza-
mat folyamatosan bovitik. Jelenleg féként 18 Keretes nagy-
boczonadi, illetve rakodd Kaptarakat haszndlnak. 1994 Ota
sajat mézcsomagold tzemmel rendelkeznek, igy a megter-
melt méz egy részét piackészen értékesitik, masik részét ke-
reskeddknek adjak el tovabbi feldolgozas céljabol. 2012-ben
mulép készitd tizemet inditottak.

8868 Letenye, Rakoczi F. u. 162.
Telefon: 06-30-267-3539
2/ E-mail: pusztaim@gylcomp.hu
www.zalaimulep.hu



Z@f& € 4500 16s Kisvaros Zala ,zold szivében” Budapesttdl 2 oranyi-,
Zagrabtol”1 oranyi autddtra a Mura hatarfolyéd mentén talalhatd. Az orszag
legjelentdsebb délnyugati kapuja az Adria felé, 15 km-re a szlovén hatartol. A
Mura folyo folott ativeld Zrinyi-hid 6sszekdtd kKapocs a Muramentén és Mura-
kozben €16 magyar és horvat nép kozott.

Letenye a ,Mura Varosa’, Kiemelt figyelmet szentel a természeti értékek
megovasara, megorzésére. Ezek kOzé tartoznak az erdok, mezok, legelok,
patakok, forrasok, melyek nagy szamban taldlhatoak kKornyezetiinkben.

Helyi védettséget €élvez a varos szivében a Szapary-Andrassy kastély park-
ja. A park k6zepén meéltosagteliesen magasodik a mintegy 250 éves platan-
fa. 2010-ben elnyerte az Ev Faja Kittintetd cimet, majd 201 1-ben az europai
megmeérettetésben, Brusszelben 3. helyet szerzett. A platanfa arny¢kaban
taldlhaté a Makovecz Imre nevével fémjelzett, Nagy Ervin tervezte organikus
épitészeti remekmui, a bibliotéka. Egykor a park tertletéhez tartozott a jelenle-
gi jatszotér, a Termalfirdd, a Hovirdg Ovoda és az Andrassy Gyula Altalanos
Iskola tertlete is.

Védett novényunk a hovirdg. A Béci patak mentén, a Kastélyparkban, a
kempingben tavasszal hoviragmezdve alakul a természet, melyet tavaszva-
ro-télbucsuztatd ,Hovirag fesztivallal” tnnepel a varos. A platanfa alatt, év-
rol-évre szamos kornyezetvédelmi, Kulturdlis program Kertil megrendezeésre.

A Mura hatarfoly¢ gaton bellli tertilete 2007 6ta Natura 2000 tertilet. Az
érintetlen természeti kornyezet megdrzése, a folyd vadvizi jellegének meg-
tartasa, az itt élok és az ide latogato turistak érdekében torténik. A szabalyo-
zatlan, allando valtozasban lévé Mura folyd a horgaszok, halaszok és vadvizi
evezOsoOk paradicsoma. Szamos védett allat, hal és novény éléhelye.

Eszak-Dél iranyban htizodo lankas dombok, amelyek teleptilésiink északi
részén talalhatok, a szolomuvelésnek, borkészitésnek Kitind helyszint nyijt.
Az épitészeti hagyomanyokat 6rzé Faborona pincétol csodalatos a latvany a
Muravolgyére, a Murakozre, a Drava viztarozoira, a Varasdi hegyekre.

Két keréken bebarangolhatd a muramente ¢és murakdz csodalatos vidé-
ke. Szamos latnivaloval talalkozhat a turista a csendes, viragos, zold, friss
levegdji Mura Menti Tajvédelmi Korzetben. Tertletinkon halad at a Dél-Zalai
Erdotaj Kerékparat, a KEK Tura gyalogos utvonal, a Zala Bortit is.

A varostol 8 km-re talalhatd keskeny nyomtava erdei Kisvasuttal a Kistol-
macsi totol Lenti varosig vonattal is bejarhatd a vidék.

Korny¢k is bovelkedik latnivalokban, a Budafai Arborétum, az eurdpai hirt
Vétyemi Osbiikkos. Magyarorszag elsd kdolaj kitermelése a Lispe 1. olajkuttal
kezdodott.

Nyaranta a varosi termalfiirdd és kemping varja a flrddézdéket 36 °C-os
uldmedenceével, uszasoktatd tanmedencével, Kor alaku gyermekmedence-
vel és a feszitett viztikros nagy medencével. Homokos strandkézi-, foci- és
roplabda palya all a sportolni vagyok rendelkezésére. Az Adriai tengerre uta-
zOK vagy onnan ¢rkezdk a kempingben megpihenhetnek, szamukra ingye-
nes a strandolas.

Letenye igazi fesztival Kisvarossa valt az elmult évtizedekben. Ilyenkor a
Mura Menti népi ételek gasztronOmiai bemutatoja ¢és bornapok zajlanak. Meg-
ismerhetik kival6 muivészeti csoportjainkat, kézmuiveseinket, népi iparmd-
vészeinket, gazdag Kulturdlis 6rokségiinket. Tavasszal ,HOvirag” Fesztival,
nyaron a Mura Menti Napok, ¢sszel a Mura-Hidi Vasar tartozik a legnagyobb
vendégcesalogatok KOze.

Jojjon el On is, fedezze fel a Muramentét, a Mura Varosat, Letenyét!
www letenye.hu



